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一、社会服务成果明细

序

号
成果名称 认定成果要求 备注

1
雷波县人力资源和保障局人才培训项目，到账经费

15.1276 万元

1.非学历培训

到款额文科团

队 不 少 于 10

万，理科团队

不少于 20 万

符合要求

第 1 项

2
布拖县就业服务管理局人才培训项目，到账经费16.5095

万元

3
甘洛县人力资源和社会保障局人才培训项目到，账经费

18.8170 万元

4
喜德县人力资源和社会保障局人才培训项目，到账经费

18.8170 万元

5
盐源县人力资源和社会保障局人才培训项目，到账经费

18.8170 万元

6 粤菜师傅高质量培训，到账经费 350 万元

7 煲粥机的研发

2.获授权发明

专利 1项以上

符合要求

第 2 项

8
水溶性四元螯合聚合物分子刷染料捕捉剂及其制备方法

及其应用 CN107828063B

9 高效型染料絮凝剂及其制备方法及其应用CN107828064B

10
低成本鳌合复合型重金属捕捉剂及其制备方法及其应用

CN 107879449B

11
超快沉降型分子刷结构重金属捕捉剂及其制备方法及其

应用 CN107890856B

12
生物质螯合改性重金属捕获剂及其制备方法及其应用

CN107744798B

13 一种桑叶低糖月饼的制作方法 CN103004930B

14 一种酥皮果仁月饼的制作方法 CN103689050B



5

15 绿豆皮中黄酮类化合物的提取方法 CN101642484B

16 纯菜菜品开发，横向到账经费 5 万元 3.横向应用技

术研发项目入

帐经费文科类

团队 20 万以

上，理科类团

队40万元以上

符合要求

第 3 项

17 海外中餐微课堂教学视频，横向到账经费 41.5900 万元

18 万家乐菜谱开发，横向到账经费 15 万元

19 途乐研学，横向到账经费 4.1280 万元

20 粤菜师傅标准化建设，横向到账经费 45 万元

21

中餐科技进步奖一等奖

《基于烹饪专业人才培养目标的中高职课程体系与教材

开发研究》

4.团队成员作

为负责人完成

或获新立项市

级以上科技、

社科或软科学

项目

符合要求

第 4 项

22
中餐科技进步奖二等奖

《中国食品产业文化简史》

23 主持研制并发布了团体标准《节约型粤菜点菜服务规范》

24 主持研制广东省“粤菜师傅”工程粤菜菜典标准

25
主持研制广东省“粤菜师傅”工程粤菜食材通用要求标

准

26 主持研发大湾区广府菜标准

27
主持“供给侧改革背景下佛山餐饮产业创新发展的路径

研究”

28 《焦点访谈》报道

5.社会影响 其他

29 《人民日报》报道

30 《中国之声》报道

31 《新闻直播间》报道

32 《南方日报》报道
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二、社会服务成果佐证材料

1.非学历培训到款 438.0881万元

序号 培训项目 到账经费（万元）

1 雷波县人力资源和保障局人才培训项目 15.1276

2 布拖县就业服务管理局人才培训项目 16.5095

3 甘洛县人力资源和社会保障局人才培训项目 18.8170

4 喜德县人力资源和社会保障局人才培训项目 18.8170

5 盐源县人力资源和社会保障局人才培训项目 18.8170

6 粤菜师傅高质量培训 350

合计 438.0881
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1.1雷波县人力资源和保障局人才培训项目
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1.2布拖县就业服务管理局人才培训项目
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1.3甘洛县人力资源和社会保障局人才培训项目
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1.4喜德县人力资源和社会保障局人才培训项目
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1.5盐源县人力资源和社会保障局人才培训项目
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1.6粤菜师傅高质量培训
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2.获授权发明专利 8项

序号 发明专利 专利号

1 煲粥机的研发 ZL2008100262263

2
水溶性四元螯合聚合物分子刷染料捕捉剂及其制备

方法及其应用
CN107828063B

3 高效型染料絮凝剂及其制备方法及其应用 CN107828064B

4
低成本鳌合复合型重金属捕捉剂及其制备方法及其

应用
CN107879449B

5
超快沉降型分子刷结构重金属捕捉剂及其制备方法

及其应用
CN107890856B

6
生物质螯合改性重金属捕获剂及其制备方法及其应

用
CN107744798B

7 一种桑叶低糖月饼的制作方法 CN103004930B

8 一种酥皮果仁月饼的制作方法 CN103689050B

9 绿豆皮中黄酮类化合物的提取方法 CN101642484B



19

2.1发明专利-煲粥机发明
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2.2水溶性四元螯合聚合物分子刷染料捕捉剂及其制备方法及其应用
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2.3高效型染料絮凝剂及其制备方法及其应用
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2.4低成本鳌合复合型重金属捕捉剂及其制备方法及其应用
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2.5超快沉降型分子刷结构重金属捕捉剂及其制备方法及其应用
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2.6生物质螯合改性重金属捕获剂及其制备方法及其应用
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3. 横向应用技术研发项目入帐经费 110.718万元

序号 应用技术研发项目 到账经费（万元）

1 纯菜菜品开发 5

2 海外中餐微课堂教学视频 41.5900

3 万家乐菜谱开发 15

4 途乐研学 4.1280

5 粤菜师傅标准化建设 45

合计 110.718

3.1纯菜菜品开发
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3.2海外中餐微课堂教学视频
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3.3万家乐菜谱开发
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3.4途乐研学
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3.5 “粤菜师傅”培训经费 350万
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3.6培训 124期，共培训 6616人

4 .团队成员作为负责人完成或获新立项市级以上科技、社科或软科学

项目

4.1获“中餐科技进步奖一等奖”1 项、“中餐科技进步奖一等奖”1 项

根据《国家科学技术奖励条例》的规定，国家科学技术部批准设立表彰奖项，

表彰在全国餐饮业科技创新、技术应用、理论建设、科技创新型企业建设中做出

突出贡献者。团队成员获得一等奖一项、二等奖一项。

序号 获奖项目 获奖等级 获奖单位 获奖时间

1

中餐科技进步奖

《基于烹饪专业人才培养

目标的中高职课程体系与

教材开发研究》

一等奖

顺德职业技术学院（中国

烹饪学院）

哈尔滨商业大学中式快餐

研究发展中心博士后科研

2019.11
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基地

2

中餐科技进步奖

《中国食品产业文化简

史》

二等奖

顺德职业技术学院

2018.12
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4.2主持研制团体标准

①主持研制并发布了团体标准《节约型粤菜点菜服务规范》
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②主持研制广东省“粤菜师傅”工程粤菜菜典标准
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③主持研制广东省“粤菜师傅”工程粤菜食材通用要求标准

4.3供给侧改革背景下佛山餐饮产业创新发展的路径研究
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5. 社会影响

5.1《焦点访谈》报道
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5.2《人民日报》报道
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5.3《中国之声》报道
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5.4《新闻直播间》报道


	一、社会服务成果明细
	二、社会服务成果佐证材料
	1.非学历培训到款438.0881万元
	1.1雷波县人力资源和保障局人才培训项目
	1.2布拖县就业服务管理局人才培训项目
	1.3甘洛县人力资源和社会保障局人才培训项目
	1.4喜德县人力资源和社会保障局人才培训项目
	1.5盐源县人力资源和社会保障局人才培训项目
	1.6粤菜师傅高质量培训

	2.获授权发明专利8项
	2.1发明专利-煲粥机发明
	2.2水溶性四元螯合聚合物分子刷染料捕捉剂及其制备方法及其应用
	2.3高效型染料絮凝剂及其制备方法及其应用
	2.4低成本鳌合复合型重金属捕捉剂及其制备方法及其应用
	2.5超快沉降型分子刷结构重金属捕捉剂及其制备方法及其应用
	2.6生物质螯合改性重金属捕获剂及其制备方法及其应用

	3. 横向应用技术研发项目入帐经费110.718万元
	3.1纯菜菜品开发
	3.2海外中餐微课堂教学视频
	3.3万家乐菜谱开发
	3.4途乐研学
	3.5 “粤菜师傅”培训经费350万
	3.6培训124期，共培训6616人

	4 .团队成员作为负责人完成或获新立项市级以上科技、社科或软科学项目
	4.1获“中餐科技进步奖一等奖”1项、“中餐科技进步奖一等奖”1项
	4.2主持研制团体标准 
	4.3供给侧改革背景下佛山餐饮产业创新发展的路径研究

	5. 社会影响
	5.1《焦点访谈》报道
	5.2《人民日报》报道
	5.3《中国之声》报道
	5.4《新闻直播间》报道



