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1. 负责人基本情况

1.1学历学位证书



1.2 专业资格证书





2. 负责人技能等级情况

2.1中式面点师高级技师



2.2中式烹调师技师







3.负责人相关荣誉称号

3.1首届中国职业院校教学名师



3.2中国烹饪大师

3.3全国职业院校技能大赛优秀指导老师



3.4 专业领域专家

3.4.1题库开发专家



3.4.2 广 东 省 高 职 技 能 大 赛 烹 饪 赛 项 专 家



3.4.3 广 东 省 中 职 技 能 大 赛 烹 饪 赛 项 裁

3.4.4顺德编码所大湾区广府菜标准专家



4.行业企业兼职情况

4.1广式点心联谊会理事



4.2中国烹饪学院理事

4.3上海仙颐养老服务有限公司技术顾问



4.4 顺德德记美食茶居技术指导专家



5.教研教改

5.1教育部高职本科《烹饪与餐饮管理》专业简介与专业教学标准研制

教育部高职本科《烹饪与餐饮管理》专业教学标准研制专家组第一执笔人

5.2教育部 1+X证书（粤点）证书大纲与教材编写

2020 年 8 月，顺德职业技术学院联合广东省餐饮技师协会承接“粤菜师傅”

粤菜制作和粤点制作两项职业技能等级证书的组织开发与申报工作，9月获得教

育部公示，两项证书挂靠广东省餐饮技师协会。文件通知如下：

关于参与 1+X证书制度试点第四批职业教育培训评价组织和

职业技能等级证书的公示

时间: 2020-09-23 11:29:55

教职所〔2020〕206 号

2020 年 6 月，我所受权发布了《关于招募第四批职业教育培训评价组织的

公告》（教职所〔2020〕145 号），招募期间共收到 602 家单位提交的 984 份有

效申请。经过专家遴选等程序，现产生 290 家职业教育培训评价组织的 379 个职



业技能等级证书拟参与 1+X 证书制度试点工作。为接受社会监督，现将名单予以

公示（详见附件）。

公示期：2020 年 9 月 23 日至 2020 年 9 月 29 日

联系人：曾升科、虞沧、黄洋

联系电话：010-66490515、66490531、66490635（8:30-18:30）

通讯地址：北京市西城区复兴门内大街 160 号 703 室

邮政编码：100031

电子邮箱：x_one2019@163.com

附件： 第四批职业教育培训评价组织和职业技能等级证书公示名单.pdf

教育部职业技术教育中心研究所

2020 年 9 月 23 日

https://pvc-e7031f9b-6522-11e9-883f-fa163e9e2c22.obs.cn-north-1.myhuaweicloud.com/prod%2Fimage%2F2020-09-23%2Fe40d5623a3cb45cdb8243a9c7d49f569.pdf




5.3国家人力资源保障厅职业标准研制

2017 年 12 月，顺德职业技术学院承接国家人社部中式烹调师和中式面点师

职业技能标准开发项目，仲玉梅作为标准研制专家







5.4 2020广东省职业院校技能大赛教师教学能力比赛专业课程一组二等奖



5.5 指导学生比赛获奖

5.5.1指导学生参加全国职业院校技能大赛获国赛团体一等奖



5.2.2 指导学生参加 2016 年“挑战杯——彩虹人生”全国职业学校创新创效创

业大赛一等奖



5.5.3指导学生参加全国职业院校技能大赛获省赛团体一等奖

5.6编写教材情况

5.6.1主编国家职业技能等级认定培训教材与国家基本职业培训包教材资源《中

式面点师》









5.6.2主编《中式面点工艺》







5.6.3参编烹饪工艺与营养专业《中高职衔接专业教学标准与课程标准》





6.教学成果奖

6.1 2018 年 获 全 国餐 饮 职 业 教 育教 学 指 导 委 员会 教 学 成 果 一等 奖

6.2 2017年获广东省教育厅教育教学成果一等奖（职业教育）
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